|<oucle \/oorgerecl'\ten

Eijn assortiment Tapas l\apjes € 8,95

Plateau met koude hapjes van anti pasta, Spaanse vleeswaren,
chili kaas, makreelsalade geserveerd met een minibroodje

Oosterse runale’nsa'aale € 9,95
Dun gesneden plakjes gemarineerde runderfilet,

op een luxe rauwkostdressing en gerasterd met een verfrissende ketjap/ limoensaus

Me|oen p|ateautje €10,95

2 soorten gerookte Italiaanse ham met Galia en Cantaloupe meloen in een glaasje

Qu nolercm"paccio €11,95

Dun gesneden gemarineerd rundvlees op een bedje van sla
met groene pesto dressing, pijnboompitten en geraspte oude kaas

Daling op toast €12,95

Deze paling uit het IJsselmeer wordt voor ons vers gerookt in Harderwijk.
Wij serveren deze uiteraard op verse toast.

Gmﬂnalencoclitail €12,95

Hollandse garnalen ook wel “grijze”garnalen genoemd
geserveerd met verse toast en romige whiskysaus.

M eterse \/isva'niatie €14,95

Stijlvol visproeverijtje van gerookte zalm en paling,
tonijnsalade en garnaaltjes met een bijpassend ambachtelijk broodje



Wa'r’me \/oorge'r’ecl'\ten

Toast cha mpignons € 6,95

Gebakken champignons met gedroogde stukjes worst,
ui en verse tuinkruiden en geserveerd op verse toast

Sumc en TumE

Gemarineerd “Hoisin” gambaspiesje vergezeld met een stukje ossenhaas € 9,95
afgeblust met ketjapsaus

"

Wijngam'ds'au{en “ala L)ourguignonne €9,95

Volgens een recept van Atonin Caréme (1784-1833) de eigenlijke grondlegger van de
verfijnde franse keuken. Deze stoofde de slakken in boter, knoflook en peterselie

@evulole St. Jalaol)sscke|p uit Ae oven €12,95

Schelp gevuld met coquille, garnaaltjes en zalmfilet
Genappeerd met een kaassaus en broodkruim

Soepen

@'Poe ntensoep €4,95
Runderbouillon gevuld met groenten, gehaktballetjes en vermicelli

Gelaoncien Tomatensoep €4,95

met gehaktballetjes, prei en room

M ostera soep €5,95

Licht gebonden, gevuld met julienne van gerookte zalm

szanse |{aassoep € 5,95
Met een vleugje knoflook, verse tuinkruiden en room



Onze lﬂoo{:cjge‘heclﬂten worden geservee’r’cl met
gel;aLJ{en aa‘mjappels, ]E'r'ites, | warm groentegerec'wt,

Ta lya‘r'lye“r’compo’ce en rauwkost

\/isge'r’ecl'\’cen
Gebalﬂken l—IO”anAse Zee'tong € 34,95

Super kwaliteit, per stuk ca. 600 gram, een echte aanrader
Picasso, warme vruchten met gember, toeslag € 2,25

Ga m |:>a Dir’i-piri €19,95

Roergebakken gamba’s met taugé, rode ui, wortel, prei en sesamzaadjes
afgeblust met een milde piri-pirisaus

S|ip{:onge{:jes €19,95

3 sliptongen gebakken in roomboter, geserveerd met remoulade saus

Zalm]tile{: Tilﬁlﬁa I\/Iasala €19,95

Zalmfilet gepaneerd in een kost van amandelen, limoenrasp
en verse koriander geserveerd met een mild kruidige paprikasaus @
2 :
Lk L
@el)a Iﬁlﬁen |<a l3e|Ja U\W]EI et €19,95 =
Overgoten met een licht pikante groene mosterd/ dragonsaus

Gel)a Lblgen Da|ing € 23,95

In roomboter gebakken 1Jsselmeer paling van minimaal 1 duim dikte

\/ege’ca'r’iscjne ger’ecjnten

Deze gerechten worden geserveerd met een bijpassende garnituren

Da sta —l_ricolore € 16,95

Italiaanse pasta, bedekt met een verrassend smakende spinazie a la creme
Bedekt met chilikaas snippers en cherrytomaatjes

\/e'r*m ssings Jnoo]colge'r’eclﬂ:

( |ec]e‘r’e maancj een anc]er’ gereclw’c) €16.95



\/|eesge‘r°ec|'\ten

Vergeet niet uw eigen saus te kiezen (zie onderaan deze pagina)

\/m*"{ens schnitzel €18,95

Deze 250 grams gepaneerde schnitzel wordt gesneden van de platte bil

Sa’céspies van vm"liensjnaas € 16,95
geserveerd met atjar-tjampoer, kroepoek en satésaus

\/mﬂlq,ensl\aas medaillons €19,75

met een saus naar keuze

Boeu{:]E Den Tol €19,95

Medium gebakken stukjes runderhaas, afgeblust met vieux
en verrijkt met fijne groenten en een zacht romige pepersaus

Spies van Ossemlwaas €19,95

Spies aangeregen met gemarineerde ossenhaas,
geserveerd met een traditionele stroganoffsaus

’Qu nder J; ntrecote €19,95

Deze 225 grams entrecote van de grill wordt
geserveerd met een champignonroomsaus

Tourners € 23,95
Boterzachte biefstuk van de haas met saus naar keuze

SJcealLL “Ca]té de Daris” € 28,95

T-bone steak 450 gram geserveerd met een potje kruidenboter

M ixeA G’r’i , assortiment van Kip, varkens en rundvlees € 19,95
300 gram puur genieten

’Qoergeloalilﬁen l{ip]ci|e{: “a la creme ]Eraicjne”em,gs

Kipfilet overgoten met een frisse creme fraichesaus met een garnituur van rode ui,
pijnboompitten en stukjes pommedori tomaten

Warm Tapas p|aJceachje bestaande uit: €13,95

Kalfsballetjes in tomatensaus, Toscaanse kippenboutjes, roergebakken Gamba’s,
gepaneerde mosselen met een bakje Spaanse aiolie met daarbij frites en rauwkost

|<euze sauzen en/o]C side dishes:

Stroganoffsaus *Champignonsaus *Pepersaus *Bruine basterd/ grove mosterdsaus
*Mild kruidige paprikasaus

Extra te bestellen: Gebakken uien € 1,75 * Gebakken champignons € 1,75



@

Jongh Horeca

Surpvise menu

Een surprise 9 gangen diner van onze Cl\e]c-lioli

I_aat U verrassen en geniet van de |'\ee‘r°|ijliste ge‘r’ecl'nten,

stij|vo| geser’veer’cl en avondvullend

€ 406,05

Kindermenu
Toma’censoep met laa”etjes

o]E een lekkere Fvui’ccocla’cail

€ 3,05

l:*r'iliaolel, |<1°oliet, |<na|1wo1ostje o]C
Spiesje van Kipnugge{:s en gel'lalfd:l)a”etjes,
met cjamﬂl)ij ]E'rietjes, appe'moes en F‘hitessaus

o]E een l:DomnenlﬁoelzL met stroop o]C poeole'r’suilger
€ 5,50

KinJevijsje In een |eu|{e Laelq,e'r’ gevulol met vani”eijs,

slagroom en smorr*ties,Ae laelq,e'n mag mee naar huis.

€3,05

Menuprijs € 12,00



Dessevl:s

Alle desserts worden stijlvol en met slagroom geserveerd

Coupe Sorl)et €6,75

2 bolletjes vanille ijs en 1 bol sorbetijs geserveerd met
vers gesneden fruit en vruchtensaus

Dame Blanclwe €6,75

Straciatella roomijs geserveerd met warme chocoladesaus

IQoomijs van Tiramisu €6,75
Afgegarneerd met lange vingers

Nouga’c nestje €6,75

Nestje van witte chocolade,
gevuld met een zachte pistache parfait en Franse nougat

| auw warme ApFe'st”r’uAe| €6,75

Apfelstrudel uit de oven met een bolletje vanille roomijs en vanillesaus

Belgisclwe Coupe €6,75

Praline hazelnootijs met een zachte chocolademousse
afgepoederd met een sterke cacao

\/er*se Fmi’csalaole €7,95

Heerlijk vers fruit, geserveerd met een bolletje fris sorbetijs

<O]EFie Speciah’cei’cen

\/Ioscovite |<0|\W0| koffie met wodka en slagroom

Quclesl‘neimer COF]Eee koffie met ashbach uralt en slagroom

CaFe Da‘r*isien koffie met grand marnier en slagroom

rish CO}E}Eee koffie met lerse whisky en slagroom

€6,95

€6,95

€6,95

€6,95



DRANKEN

(;|as thee, losse zwarte, groene

en specia'e t'wee naar Iieuze €225
kioFﬁe €210
Cappuccino €2,35
l:risJ*mnli vomal]E €2,25
leesjes mineraal water €2,50
Lig'ﬁtA'mnI{en, rivella vamal]E €2,50
\/ruc'wten sappen €2,75
\/e’r’s sinaasappelsap €3,25
Bie’r’ per glas €2,25
Maltl)iev per ]Cles €2,50
Specia|e l)ie'r’en, F|esje vana]C € 3,75
DO‘I”‘{Z, ane’m"q, vermouth €3.,50

Jeneve*r’s en ander binnenlands gecjisti“eercj vana]t €2,95

Wl\iskq,s vana]E €3,95

role OF witte Jnuiswijn per g|as € 3,50
vloeze'wijn per glas € 3,50

—I uiswijn per F|es €17,95
OF laat u adviseren met onze wijnliaart

Cognac‘ s vana]E €4,90
Disang aml:on, saFa'r’i, Amavetto, Tia maria, Bai|eqs cream,

Dom BeneAid:ine, Draml)uie, (;“r'anJ Ma*r’nier’, Coin{:'r'eau

vanaf €350



